
All Prices Inc lude tax and are subject to a 10% service charge.　Our Restaurant is proud to use some of the finest homegrown rice from Japan prefecture.　I f you have any form of  food allergy,please notify our s ta f f .
ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。　当店で使用しているお米は全て国産です。　食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

6 50 0

TR AD I T IONAL

フォアグラと長野県産市田柿のブリック　

A MUSE

Fo i e  G ra s  a n d  D r i e d  Pe r s immo n  B r i c k

サーモンのミキュイ　ビーツとアマランサス
S a lmo n  M i - c u i t  w i t h  B e e t s  a n d  A m a ran t h u s

CO L D  APPE T IZER

雲子のソテー　菊芋とノワゼットソース
S au t é e d  Co d  Sp e rm s   N o i s e t t e  w i t h  a  J e r u s a l em  A r t i c h o ke

H OT  APPE T IZER

猪のラグー　タリアテッレ
B o a r  M e a t  Ragu  a n d  Tag l i a t e l l e  

トルテッリのグラタン -舞茸-
To r t e l l i  G ra t i n  w i t h  M a i t a ke  M u s h ro o m s  

PASTA

o r

近江牛の炭火焼き　マルサラワインソース
Ch a rco a l  G r i l l e d  “O um i ”  B e e f  w i t h  M a r s a l a  Win e  S a u c e  

ME AT

さちのかのコンポジション
“S a c h i n o ka”  S t r a w b e r r y  Co mp o s i t i o n

D ESSERT

10 0 0 0

SE ASONAL

フォアグラ　コンソメ　鰹節

A MUSE

Fo i e  G ra s ,  Co n s o mm e  an d  B o n i t o  F l a ke s

サーモン　和牛最中　帆立
S a lmo n,  Wag y u  B e e f  M o n a ka  an d  S ca l l o p  

SM AL L  P L ATES

鮑　雑穀
Abalone with Mil le t

H OT  APPE T IZER

猪　ラビオリ
Ra v i o l i  w i t h  J ap an e s e  B o a r  Ragu

PASTA

金時人参　松の実　奈良漬
Ca r ro t ,  P i n e  N u t s  a n d  N a ra z u ke  P i c k l e s

VEGE TA BLE

甘鯛　百合根　トリュフ
Ti l e f i s h  w i t h  L i l y  b u l d  a n d  Tr u f f l e

F I SH

河内鴨　九条葱
D u c k  w i t h  S ca l l i o n

ME AT

D ESSERT

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます
Yo u  c an  c h o o s e  a s  m any  a s  y o u  l i k e  f r o m  8  k i n d s  o f  d e s s e r t s .

龍の卵　土鍋リゾット
Ch e e s e  R i s o t t o  w i t h  Egg

〆


