
オリーブ

ラムチョップ

24ヶ月熟成 パルマ産プロシュート

OLIEVES

LAMB CHOP

PROSCIUTTO

Q U I C K

500

700/1p

600

パシフィックスタイル

TGOOスペシャリテ 金美人参のチョップドサラダ

オリエンタルチキンサラダ

スモークサーモン カルパッチョ

ウニと和牛のカルパッチョ

京丹波モッツァレラと巨峰 フルーツトマトのカプレーゼ

馬肉のタルタル

ロブスターサラダ ゴルゴンゾーラとサウザンアイランド

オニオングラタンスープ

フォアグラのソテー お寿司仕立て

1100

1200

1200

1600

1100

1500

2000

800

1500

TGOO SPECIALTY CHOPPED CARROT SALAD

ORIENTAL CHICKEN SALAD

SMOKED SALMON CARPACCIO

SEA URCHIN AND WAGYU CARPACCIO

CAPRESE SALAD WITH GRAPES

HORSE TARTAR

LOBSTER SALAD WITH THOUSAND ISLAND DRESSING

ONION GRATIN SOUP

SAUTEED FOIE GRAS SUSHI

A P P E T I Z E R

ウニとアサリのスパゲッティーニ

香住蟹とポロネギ ボッタルガのスパゲッティーニ

秋トリュフのカルボナーラ

STEAK HOUSE ボロネーゼ タリオリーニ

秋刀魚 プッタネスカ スパゲッティーニ

オマール海老 ムール貝のペスカトーレ ロッソ

トルテッリ グラタン フレッシュトリュフ

リゾット パルミジャーノ 龍の卵

1900

1600

1800

1500

1500

1900

1600

1600

SPAGHETT I  WITH SEA URCHIN AND CLAMS

SPAGHETT I  WITH “KASUMI” CRAB, LEEK AND BOTTARGA

TRUFFLE CARBONARA SPAGHETT I

TAGLIOL INI BOLOGNESE

SPAGHETT I  PUTTANESCA WITH PACIFIC SAURY

PASTA PESCATORE WITH LOBSTER

TORTELL I  GRATIN WITH FRESH TRUFFLE

PARMIGIANO-REGGIANO RISOTTO WITH EGG

P A S T A

タスマニアサーモン 炭火焼き マントヴァソース

糸島豚肩ロースの炭火焼き シシリアンマリナード

骨付き鶏もも肉とアラブリア唐辛子の悪魔風 -ディアボラ-

牛ホホ肉の赤ワイン煮込み

ニューヨークストリップステーキ

Tボーンステーキ 800g　※事前予約制

CHARCOAL-GRILLED TASMANIAN SALMON, MANTOVA SAUCE

CHARCOAL-GRILLED  “ITOSHIMA” PORK, SICILIAN MARINADE

CHICKEN THINGHS DIAVOLO WITH CALA CHILI PEPPERS

BEEF BOURGULGNON

NEW YORK STRIP STEAK

T-BORN STEAK 800g

E N T R E E S

2500

2400

2500

2500

2900

7800

さしみたまごを使ったTGOOプリン

ティラミス

赤いフルーツのマリネ　バニラアイスクリーム

2種のぶどうとシャーベット シャンパンのジュレ

いちじくのパブロバ

ジャンドゥーヤチョコレート キャラメルマキアート仕立て

バニラスフレ 塩アイスクリーム

ローストピスタチオ アイスクリーム

TGOOガーデン ハーブシャーベット

600

700

800

700

700

700

1000

500

500

TGOO PUDDING

TIRAMISU

MARINATED FRUITS WITH VANILLA ICE CREAM

TWO KINDS OF GRAPES AND SORBET CHAMPAIGN JELLY

FIG PAVLOVA

CARAMEL MACCHIATO WITH GIANDUJA CHOCOLATE 

VANILLA SOUFFLE WITH SALTY ICE CREAM

ROAST PISTACIO ICE CREAM

TGOO HOMEGROWN  HERB SORBET

D E S S E R T

INSTAGRAM ACCOUNT
OFFICIAL WEDDING

# tgoo

# thegardenorientalosaka

ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。　当店で使用しているお米は全て国産です。　食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All Prices Inc lude tax and are subject to 10% service charge.　Our Restaurant is proud to use some of the finest homegrown rice from Japan.　I f you have any form of  food allergy,please notify our s ta f f .

-RESERVATION ONLY-


