
18 0 0

PAS TA  SE T

350 0

OR IENTAL  COURSE

フォアグラと無花果 アマゾンカカオのサブレ

A MUSE

SA B L E  O F  A M A ZO N - CACAO WI T H  FO I E  G R AS  A N D  F I G

自家製サルシッチャとほうれん草のタリアテッレ

PASTA

TAG L I AT E L L E  W I T H  H O M E M A D E  SA LS I CC I A  A N D  S P I N ACH

50 0 0

C HEF ʼS  COURSE

All Prices Inc lude tax and are subject to 10% service charge.　Our Restaurant is proud to use some of the finest homegrown rice from Japan.　I f you have any form of  food allergy,please notify our s ta f f .
ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。　当店で使用しているお米は全て国産です。　食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

パルマ産熟成生ハムと旬の果物

CO L D  APPE T IZER

PA R M A  P ROSC I U T TO  WI T H  SE ASO N A L  FRU I T

F I SH

コーヒー 紅茶
CO FFEE  o r  T E A

コーヒー 紅茶
CO FFEE  o r  T E A

コーヒー 紅茶
CO FFEE  o r  T E A

INSTAGRAM ACCOUNT
OFFICIAL WEDDING

# tgoo

# thegardenorientalosaka

ブッラータとトマトと巨峰 ハーブの香り
CA PRESE  SA L A D  W I T H  G R A PES,  H ERB  F L AVO RED

CO L D  APPE T IZER

真菰茸のフリットとプロシュート
FR I ED  J I AO BA I  A N D  P ROSC I U T TO

H OT  APPE T IZER

アオリイカのラグー リングイネ
L I N G U I N E  W I T H  OVA L  SQ U I D  R AG U

PASTA

鰆のソテー ヴァンブランソース
SAU T EED  S PA N ISH  M ACK ERE L  W I T H  WH I T E  W I N E  SO U RCE

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます。
YO U  C A N  CH O OSE  AS  M A NY  AS  YO U  L I K E  FRO M 8  K I N DS  O F  D ES SERTS .

D ESSERT

七谷赤地鶏胸肉のロティ バターナッツとフォンドヴォーのソース
ROAST  CH I CK EN WI T H  B U T T ERN U T  A N D  FO N D D E  V E AU

ME AT
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D ESSERT

近江牛イチボのロティ 淡路玉葱のソース
ROAST  “O U M I ”  B EEF  W I T H  “AWA J I ”  O N I O N SO U RCE

ME AT


