
18 0 0

PAS TA  SE T

350 0

OR IENTAL  COURSE

50 0 0

C HEF ʼS  COURSE

グリルチキンとキノコマリネのサラダ

サーモンとちぢみほうれん草のクリームソース タリアテッレ

コーヒー　紅茶

Gril led Chicken and Marinade Mushroom Salad 

Taglia te l le with Salmon and Spinach Cream Sause 

Cof fee or Tea

COLD APPETIZER

PASTA

フォアグラテリーヌと水晶文旦 アマゾンカカオのサブレ

サーモンのクルード カリフラワーのムース

牛タンの煮込み 大阪しろなと紅くるり大根

アマトリチャーナ ローストキャベツ スパゲッティーニ

鰤のソテー 春菊と大根のリゾット 

大山とり胸肉の炭火焼き 百合根と青りんごのグラタン バルサミコソース

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます。

コーヒー　紅茶

Sable of  Amazon - cacao with Foie Gras Ter r ine and Pomelo

Salmon Crude and Cauli f lower Mousse  

Stewed Beef Tongue, Chinese Cabbage and Red Radish  

Amat r iciana Spaghet t ini  with Roasted Cabbage   

Sauteed Yel low tai l  and Radish Riso t to

Charcoal -gr i l led  “Daisen” Chicke, Balsamic Sauce

You can choose as many as you l ike f rom 8 k inds of  desser t s.

Cof fee or Tea

AMUSE

COLD APPETIZER

HOT APPETIZER

PASTA

FISH

MEAT

DESSERT

フォアグラテリーヌと水晶文旦 アマゾンカカオのサブレ

サーモンのクルード カリフラワーのムース

牛タンの煮込み 大阪しろなと紅くるり大根

アマトリチャーナ ローストキャベツ スパゲッティーニ

鰤のソテー 春菊と大根のリゾット

和牛イチボのロースト 泉州玉葱のソース

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます。

コーヒー　紅茶

Sable of  Amazon - cacao with Foie Gras Ter r ine and Pomelo

Salmon Crude and Cauli f lower Mousse  

Stewed Beef Tongue, Chinese Cabbage and Red Radish  

Amat r iciana Spaghet t ini  with Roasted Cabbage   

Sauteed Yel low tai l  and Radish Riso t to

Roast  “Omi” Beef and Tru f f le,  Onion Sauce

You can choose as many as you l ike f rom 8 k inds of  desser t s.

Cof fee or Tea

AMUSE

COLD APPETIZER

HOT APPETIZER

PASTA

FISH

MEAT

DESSERT

※次回1/13にランチメニュー変更したします

ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。

当店で使用しているお米は全て国産です。

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

OFFICIAL WEDDING

バスクチーズケーキ テイクアウト（プレーン / チョコレート）
”Basque St y le” Cheese Cake

TAKE  OUT
250 0

チョコレートと洋梨のパフェ　※1日10台限定

この季節にぴったりのほどよい酸味と香ばしいアマゾンカカオと

チョコレートに旬の洋梨をバランスよく合わせました。

Chocolate and pear Par fai t  　　

SE ASONAL  PARFA I T
120 0


