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PAS TA  SE T

350 0

OR IENTAL  COURSE

60 0 0

CHEF ʼS  COURSE

季節野菜のサラダ　淡路島玉葱のヴィネグレット

ボロネーゼとブラータチーズ　スパゲッティーニ

コーヒー　紅茶

Seasonal Veges Salad, “AWAJ I” Onion Vinaigre t te

Bolognese with Bur ra ta Cheese, Spaghet t ini

Cof fee or Tea

COLD APPETIZER

PASTA

じゃがいもの冷製スープ　ブラータチーズとハーブ

藁焼き鰹のカルパッチョ　ソイジンジャーヴィネグレット

ホエー豚のトマトソース　スパゲッティーニ

メカジキのオーブン焼き　シチリア風

　大山鶏の炭火焼き　ゴールドラッシュとフォンドヴォー

Vichyssoise, Bur ra ta Cheese and Mixed Harb Oil  

Boni to Carpaccio, Soy and Ginger Vinaigre t te

Whey Pork and Tomato Sauce, Spaghet t ini  

Oven -baked Swordf ish ~Sici l ian St y le~ 

・Charcoal -gr i l led “DAISEN” Chicken, Fond de Veal Sauce

SOUP

COLD APPETIZER

PASTA

FISH

MEAT

　黒毛和牛ロースの炭火焼き　（+1000）　
・Charcoal -gr i l led Wagyu Beef Loin　 (+1000) 

自家菜園のハーブジェラート

金目鯛の炙りカルパッチョと泉州水茄子

香住蟹のクロケッタ　バジルとアンチョビソース 

鰹とフルーツトマトのスパゲッティーニ

甘鯛とズッキーニのカルトッチョ

　国産豚肩ロースの炭火焼き　シシリアンマリナード

Home -grown Harbs Gelato

Torched Red Bream Carpaccio with “SENSHU” Eggplant

“KASUMI” Crab Croquet te,  Basi l  and Anchov y Sauce

Bonito and Frui t  Tomato, Spaghet t ini  

S teamed But te r f ish with Zucchini  

・Charcoal -gr i l led Pork Boston But t,  Sici l ian Marinade Sause

AMUSE

COLD APPETIZER

HOT APPETIZER

PASTA

FISH

MEAT

　黒毛和牛ロースの炭火焼き　（+1000）　
・Charcoal -gr i l led Wagyu Beef Loin　 (+1000) 

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます。
You can choose as many as you l ike f rom 8 k inds of  desser t s

DESSERT

コーヒー　紅茶
Cof fee or Tea

8種の中からお好きなものをお好きなだけ、お選びいただけます。
You can choose as many as you l ike f rom 8 k inds of  desser t s

DESSERT

コーヒー　紅茶
Cof fee or Tea

TAKE  OUT

ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。
当店で使用しているお米は全て国産です。
食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

Al l  Pr ices Inc lude tax and are subject to 10% service charge.
Our Restaurant is proud to use some of the finest homegrown rice from Japan.
I f you have any form of  food allergy,please notify our s ta f f .

OFFICIAL WEDDING

THE GARDEN ORIENTAL OSAKA

LUNCH
DINNER

[ Sunday Closed ]
TEL : 06-6358-5533
HP : www.gardenoriental.com

(Mon-Fri)  11:00-14:00 L.O

(Fri-Sat)    17:00-20:30 L.O
(Mon-Thu) 17:00-19:30 L.O

バスクチーズケーキ (プレーン)

バスクチーズケーキ (チョコレート)

”Basque St y le” Cheese Cake (P lane)

”Basque St y le” Cheese Cake (Chocolate)

2 5 0 0

270 0


