
T A K E  O U T

バスクチーズケーキ（プレーン）

バスクチーズケーキ（チョコレート）

”Basque St y le”Cheese Cake (P lane)

”Basque St y le”Cheese Cake (Chocolate)

2500

2700

1500

1900

1600

1600

1300

京丹波モッツァレラとフルーツトマトのカプレーゼ

金目鯛の炙りカルパッチョと泉州水茄子

アオリイカとセルバチコ 唐墨のインサラータ

牛タンのカルパッチョ 大葉のジェノベーゼソース

季節野菜のサラダ 淡路島玉葱のヴィネグレット

KYOTO Mozzarella cheese and Fruit Tomato Caprese

Torched Red Bream Carpaccio,  “SENSHU” Eggplant

Big Reef Squid and Wild Rocket Salad

Sliced Beef Tongue, Perilla Genovese Sauce

Seasonal Veges Salad, “AWAJI” Onion Vinaigrette

C O L D  A P P E T I Z E R

H O T  A P P E T I Z E R

Grilled Asparagus Milanese

“KASUMI” Crab Croquette, Basil Anchovy Sauce

Onion Gratin Soup

French Fries, Truffle & Cheese Flavored

アスパラガスと龍の卵のミラネーゼ（+トリュフ 800）

香住蟹のクロケッタ バジルとアンチョビソース

オニオングラタンスープ

フライドポテト トリュフ＆チーズ

1800

2pieces/1600

800

900

香住蟹と唐墨のスパゲッティーニ

鰹とフェンネルのスパゲッティーニ

龍の卵のカルボナーラ（+トリュフ 800）

ボロネーゼ タリアテッレ

フルーツトマトとブラータチーズのスパゲッティーニ

サマートリュフとパルミジャーノのリゾット

2200

1800

1800

1400

1500

2000

“KASUMI” Crab  and Bot targa, Spaghet t ini

Bonito and Fennel, Spaghettini

Carbonara, Spaghet t ini

Bo lognese, Taglia te l le

Fruit Tomato and Burrata Cheese, Spaghettini 

Summer Truffle with Parmesan cheese, Risotto

P A S T A

アメリカンチェリーのパリブレスト

自家製プリン

ティラミス

チョコレートとヘーゼルナッツのテリーヌ

ローストピスタチオ アイスクリーム

自家製ハーブシャーベット

1000

600

700

800

500

500

American Cherry Paris Brest  

Home-made Pudding

Tiramisu

Gianduja Chocolat

Roasted Pistacio Ice Cream

Home-grown Herb Sorbet

D E S S E R T

メカジキのカツレツ フルーツトマトのケッカソース 200g

国産豚肩ロースの炭火焼き シシリアンマリナード 240g

京鴨のロースト 泉州玉葱ソース 200g（+トリュフ 800）

ニューヨークストリップステーキ 200g

黒毛和牛ロースの炭火焼き マルサラワインソース 200g

Tボーンステーキ 800g〔数量限定〕

Swordfish Cutlet, Fruit Tomato Sauce

Charcoal-grilled Pork Boston Butt, Sicilian Marinerd 

Roasted Duck with “SENSHU” Onion Sauce

New York Strip Steak

Charcoal-grilled Wagyu Loin, Marsala Wine Sauce

T-born Steak

M A I N  D I S H

3000

3000

3400

3500

5800

7800-Limited Quantity- ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。
当店で使用しているお米は全て国産です。
食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

Al l  Pr ices Inc lude tax and are subject to 10% service charge.
Our Restaurant is proud to use some of the finest homegrown rice from Japan.
I f you have any form of  food allergy,please notify our s ta f f .

(Mon-Fri)  11:00-14:00 L.O

OFFICIAL WEDDING

THE GARDEN ORIENTAL OSAKA

LUNCH
DINNER

[ Sunday Closed ]
TEL : 06-6358-5533
HP : www.gardenoriental.com

(Fri-Sat)    17:00-20:30 L.O
(Mon-Thu) 17:00-19:30 L.O


