
300

2000

1200

SMALL 500 / MEDIUM 800

1200

1500

1000

900

1400

1200

800

900

1PIECE / 1200

800

京都吉田パン工房のカンパーニュ　1 CUT

おまかせ前菜3種の盛り合わせ

自家製ヴィーガンブラータ　苺とトマトのマリネ

スペイン産生ハム　ハモン・セラーノ 

青森県産サーモンのカルパッチョ

群馬県産 赤城和牛と六甲シャンピニオンのカルパッチョ

ブロッコリーとアボカドのサラダ ピスタチオとバジルのソース

梶谷農園ハーブと旬果実のサラダ

アスパラガスのグリル　ミラノ風

トリッパのトマト煮込み オーブン焼き

ガーデン　フライドチキン

淡路玉葱のオニオングラタンスープ

炭焼きラムチョップ

フライドポテト　トリュフ＆チーズ

A P P E T I Z E R

O N E  P L A T E
Garden Salad Chicken

Garden Salad Salmon

ガーデンサラダ　チキン

ガーデンサラダ　サーモン

1800

1800

生雲丹と唐墨 スパゲッティーニ

ボロネーゼ スパゲッティーニ

季節野菜のトマトソース フェットチーネ

モッツァレラチーズとバジル トマト スパゲッティーニ

サーモンとピスタチオのクリームソース フェットチーネ

淡路玉葱と生ハムのアラビアータ カサレッチェ

パルミジャーノリゾット

2400

1800

1500

1700

1600

1600

1400

Spaghet t ini  wi th Sea Urchin and Bot targa

Bolognese Spaghettini

Tomoto Creame Sauce Fet tuccine with Seasonal Vegetable

Tomato Sauce Spaghet t ini  wi th Mozzare l la Cheese

Salmon Creme Sauce Fe t tuccine wi th Pis tachio

AWAJI Onion and Raw Ham Arrabbiata Casarecce

Parmigiano Cheese Risotto

P A S T A  &  R I S O T T O

ティラミス

苺のパブロバ

クレームキャラメル

バスクチーズケーキ

赤い果実のマリネ バニラアイスクリーム

チョコレートのテリーヌ

600

700

500

800

800

600

Tiramisu 

Strawberry Pavlova

Creme Caramel

Basque Burnt Cheesecake

Marrinated Berries and Vanilla Ice Cream

Chocolate Terrine

D E S S E R T

群馬県産 赤城和牛の炭火焼き

豚肩ロースの炭火焼き　240g

牛ハラミステーキ 150g

本日鮮魚の炭火焼き 100g

メカジキのカツレツ ケッカソース　100g

牛フィレステーキ　100g

Tボーンステーキ 800g〔要事前予約〕

Charcoal Grilled AKAGI Beef

Charcoal Grilled Pork Shoulder Loin 

Bavette Steak

Charcoal Grilled Fresh Fish

Swordfish Cutlet with Checca Sauce

M A I N  D I S H

3800

2500

2800

2600

2700

2900

12000

ご案内の料金は税込の金額でございます。別途10％のサービス料を加算させていただきます。
食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

Al l  pr ices inc lude tax and are subject to 10% service charge.
I f you have any a l le rg ies,  p lease notify our s ta f f .

Mashed Potato
マッシュポテト

メインディッシュをご注文の方はこちらからお一つ
お好きなものをお選びください

Please choose one side dish from the list below.

 Roasted TomatoArugula Salad  

 Cauliflower

トマトローストルッコラサラダ

カリフラワー

Campagne Bread

Appet izer Combo 

Vegan Burrata Cheese with marrinated Strawberry and Tomato

Serrano Ham

Salmon Carpaccio 

AKAGI Beef and Mushroom Carpaccio

Broccoli and Avocado Salad with Pistachio and Basil Sauce 

Herb and Seasonal Fruits Salad 

Milanese Grilled Asparagus 

Tomato-Stewed Tripe 

Garden Fried Chicken 

Onion Gratin Soup with Foie Gras

Charcoal Grilled Lamb Chops 

Fried Potato with Truffle & Cheese

Beef Tenderloin Steak

T-born Steak


