
PARTY PLAN
THE GARDEN ORIENTAL OSAKA



LUNCH PLAN

STANDARD CLASSIC
¥6,300（�サ�） ¥8,800（�サ�）

旬果�とハーブのサラダ  
バルサミコヴィネグレット  

��野菜のスープ   

�のソテー  
カポナータソース

鶏もも⾁のソテー  旬菜と�ソース   

エルダーフラワージュレ  柑�のグラニテ
��抹茶パンナコッタ  プラリネのムース  

パン

コーヒー  または�茶   

鴨のリエット 旬果�

マグロのカルパッチョ
フレッシュトマトのケッカソース    

��野菜のスープ

�のソテー
カポナータソースとハーブオイル

⽜ロースのグリル  旬菜と�ソース  

パン

コーヒー  または�茶   

エルダーフラワージュレ  柑�のグラニテ
��抹茶パンナコッタ  プラリネのムース  

DRINK OPTION

フリードリンク（ソフトドリンクのみ）¥1,210
フリードリンク（アルコール  / ソフトドリンク）¥3,025

バイオーダー（アルコール）¥1,000
バイオーダー（ソフトドリンク）¥500

��酒（スパークリングワイン） ¥798

 �メニューは7⼤アレルゲン（（えび・かに・くるみ・そば・卵・�・落�⽣））不使⽤のメニューとなっております。
 上�プランはお料理・�料が�まれております。  �場のご利⽤時間は2時間です。
 お⽶、その他�材の�地についてはお気軽にお声がけください。
 お料理の内�は�材の仕�れ状況により���更することがございます。  
 ご利⽤⽇、�場により��利⽤料金が異なります。  
 �⽰料金には、消��・サービス料が�まれます。

BASIC
¥3,900（�サ�）

パン

コーヒー  または�茶   

旬果�とハーブのサラダ  
バルサミコヴィネグレット  

��野菜のスープ   

鶏もも⾁のソテー  旬菜と�ソース   

エルダーフラワージュレ  柑�のグラニテ



DINNER PLAN

GARDEN ORIENTAL 
¥15,500（�サ�）

CLASSIC
¥11,800（�サ�）

鴨のリエット 旬果�

FREE DRINK
ビール  / ワイン (�・⽩ )/ ⽇�酒  / 焼酎  / ウイスキー  / カクテル各種
ウーロン茶  / オレンジジュース  / グレープフルーツジュース
マンゴージュース  / ジンジャーエール

OPTION ��酒�� (スパークリングワイン )   ¥798 / お⼀��
30��� (フリードリンク�む ) ¥605 / お⼀��

 �メニューは7⼤アレルゲン（えび・かに・くるみ・そば・卵・�・落�⽣）不使⽤のメニューとなっております。
 上�プランはお料理・フリードリンク・�料が�まれております。
 �場のご利⽤時間は2時間です。  ガーデンオリエンタルをお�びの場�は、  �場のご利⽤時間は2時間半です。  
 お⽶、その他�材の�地についてはお気軽にお声がけください。  お料理の内�は�材の仕�れ状況により���更することがございます。  
 ご利⽤⽇、�場により��利⽤料金が異なります。  
 �⽰料金には、消��・サービス料が�まれます。

マグロのカルパッチョ
フレッシュトマトのケッカソース

��野菜のスープ

�のソテー
カポナータソースとハーブオイル

⽜ロースのグリル 旬菜と�ソース

エルダーフラワージュレ  柑�のグラニテ
��抹茶パンナコッタ  プラリネのムース  

パン

コーヒー  または�茶

鮑と�み上げ湯葉 三�酢ジュレ

前菜3種盛り�わせ
⽩�⿂の南�漬けと�し�丹/ローストビーフのお�司仕立て/鰻ざく

��野菜の�流し トリュフ�頭

⽢鯛の鱗焼き
カポナータソースとハーブオイル

⽜ロースのグリル 旬菜と�ソース

�茸と⽣�の�き�みご�

��アイスクリームと
ベリーのヴァシュラン仕立て

パン

コーヒー  または�茶



DINNER PLAN

FREE DRINK
ビール  / ワイン (�・⽩ )/ ⽇�酒  / 焼酎  / ウイスキー  / カクテル各種
ウーロン茶  / オレンジジュース  / グレープフルーツジュース
マンゴージュース  / ジンジャーエール

OPTION

LUXURY
¥21,500（�サ�）

鮑と�み上げ湯葉 三�酢ジュレ

PREMIUM
¥40,000（�サ�）

��酒�� (スパークリングワイン )   ¥798 / お⼀��
30��� (フリードリンク�む ) ¥605 / お⼀��

 �メニューは7⼤アレルゲン（えび・かに・くるみ・そば・卵・�・落�⽣）不使⽤のメニューとなっております
 上�プランはお料理・フリードリンク・�料が�まれております。  �場のご利⽤時間は2時間半です。
 お⽶、その他�材の�地についてはお気軽にお声がけください。  お料理の内�は�材の仕�れ状況により���更することがございます。  
 ご利⽤⽇、�場により��利⽤料金が異なります。
 �⽰料金には、消��・サービス料が�まれます。

前菜4種盛り�わせ
⽩�⿂の南�漬けと�し�丹/ローストビーフのお�司仕立

鰻ざく/地鶏のインボルティー⼆

��野菜の�流し トリュフ�頭

⽢鯛の鱗焼き
カポナータソースとハーブオイル

国�⽜ロースのグリル 旬菜と�ソース

�茸と⽣�の�き�みご�

��アイスクリームと
ベリーのヴァシュラン仕立て

パン

コーヒーまたは�茶

フォアグラ 果� �中

中トロ鮪 帆立 �鯛

��� �み上げ湯葉 黒トリュフ

煮鮑 北��丹 肝バターソース

�戸⽜ 旬菜 すき焼き仕立て

黒�茸 ⽊の� ⼟�ご�

カカオ ⽢酒

コーヒー  または�茶



BUFFET PLAN

STANDARD
¥9,400（�サ�）

OPTION ��酒�� (スパークリングワイン )   ¥798 / お⼀��
30��� (フリードリンク�む ) ¥605 / お⼀��

FREE DRINK

ビール  / ワイン (�・⽩ )/ ⽇�酒  / 焼酎
ウイスキー  / カクテル各種

ウーロン茶  / オレンジジュース
グレープフルーツジュース

マンゴージュース  / ジンジャーエール

FOOD OPTION

�り�司4種 ¥1,936（�サ�）/お⼀��
�⽼  / カンパチ  / ��  / ⽩�

 上�プランはお料理・フリードリンク・�料が�まれております。
 �場のご利⽤時間は2時間です。
 お⽶、その他�材の�地についてはお気軽にお声がけください。
 お料理の内�は�材の仕�れ状況により���更することがございます。  
 ご利⽤⽇、�場により��利⽤料金が異なります。
 �⽰料金には、消��・サービス料が�まれます。

鮮⿂のカルパッチョ KOMBUヴィネグレット

チェリーモッツアレラとフレッシュトマトのカプレーゼ

���ロースハムと旬菜のピクルス トンナータソース 

シーザーサラダ/バゲットサンド/油淋鶏

����/ビーフカレー/スパイシーポテト

pizza・マルゲリータ

鮮⿂のソテー マッシュポテトと�がしバターソース

鶏もも⾁のソテー ⽢�油ソース

�⽇ラグーソース ペンネ

�⽼チリソース/ローストポーク

エクレア  / ラズベリーバターケーキ

シトラスマリネ  エルダージュレ 

Tボーンステーキ ¥36,300（�サ�）/1�

ご�ビュッフェ ¥2,178（�サ�）/ お⼀��
�鮮ちらし�司  / ⾁�いうどん  / �鯛の�汁茶漬け

デザートビュッフェ8種 ¥1,815（�サ�）/お⼀��  
マカロン  / カヌレ  / マドレーヌ  / レモンタルト  / ��のソルベ

エクレア  / ラズベリーバターケーキ  / シトラスマリネ エルダージュレ


