
お好みのデザートとお飲み物をお選びいただけるセットをご⽤意しております。

 食後のひとときを優雅にお愉しみください。

D E S S E R T  S E T 2 5 0 0

D R I N K

アマゾンカカオのフォンダンショコラ （ ＋500円 ）

卵・⼩⻨・乳製品・⼤豆

Fondant au Chocolat – Amazon Cacao

アマゾンカカオを使った⾹り高いフォンダンショコラ 焼きたての⽣地から溶け出すガナッシュが贅沢な余韻を残します。

京丹波栗と⼀保堂焙じ茶のモンブラン（ ＋500円 ）

卵・乳製品・アーモンド・ゼラチン

Mont Blanc with Kyotanba Chestnuts and Ippodo Hojicha

京都府丹波市産の栗を使い、豊かな⾵味のモンブランクリームに仕上げました。

マダガスカル産バニラの作りたてミルフィーユ（ ＋500円 ）

卵・⼩⻨・乳製品・ゼラチン

Madagascar Vanilla Mille-feuille

国産⼩⻨「はるゆたか」を使った⾹ばしいパイ⽣地に、マダガスカル産バニラを贅沢に加えたカスタードクリームを重ねました。

国産苺とルージュロワイヤルのパフェ（ ＋1500円 ） 

乳製品・⼩⻨・卵・ゼラチン・アーモンド・ピスタチオ

‐限定5台‐

Strawberry Parfait with Rouge Royal Rose

厳選した国産苺をふんだんに使⽤し、華やかな⾹りをもつ食⽤バラ「ルージュロワイヤル」を合わせたパフェです。

ロイヤルダージリン（ TWG tea ）
Royal Dajeeling 

フレンチアールグレイ（ TWG tea ）
French Earl Gray

エターナルサマー（ TWG tea ）
Eternal Summer

バニラブルボン（ TWG tea ）
Vanilla Bourbon

オリジナルブレンドコーヒー（リフィルフリー）

Original Blend Coffee（ Hot ）

カフェラテ

乳製品

Cafe Latte（ Ice / Hot ）
カプチーノ

乳製品

Cappucino

オリジナルブレンドアイスコーヒー

Original Blend Coffee（ Ice ）

*税抜き価格に10%のサービス料を頂戴いたします。
*Al l  pr ices are before tax and subject  to a 10% serv ice charge

アイスティー

Iced Tea

寺⻄養鶏場さしみ卵のプリン・ア・ラ・モード

卵・乳製品・バナナ・オレンジ

Custard Pudding with Seasonal Fruits

寺⻄養鶏場の「さしみ卵」と⽣クリームで仕上げた、素材のやさしい⽢みを味わえる特製プリン

卵・⼩⻨・乳製品

苺のショートケーキ ‐限定4台‐
Strawberry Shortcake

国産いちごの「あまおう」を贅沢に使⽤し、軽やかな⽣クリームとともに爽やかな味わいに仕上げました。

京都宇治抹茶のティラミス

卵・⼩⻨・乳製品・くるみ

Kyoto Uji Matcha Tiramisu

北海道産マスカルポーネのなめらかなクリームに、京都・宇治抹茶「朝霧」の⾹りとほろ苦さを重ねました。

Sakura!Sakura! tea（ TWG tea ）
Sakura!Sakura!

チョコレートアールグレイ（ TWG tea ）
Chocolate Earl Grey

ミカフェート スペシャルコーヒー

 MI-CAFETO Special Coffee（ Hot ）


