
O R I E N T A L  C O U R S E　/ 4 8 0 0

季節野菜のサラダ
Seasonal vegetable salad

クラムチャウダー
Classic Clam Chowder

*税抜き価格に10%のサービス料を頂戴いたします。
*Al l  pr ices are before tax and subject  to a 10% serv ice charge

ハーブティー
Herbal Tea

C O U R S E

Choice of One Main

ミラノ風ビーフカツレツ

Milanese-style beef cutlet

黒毛和⽜の欧⾵カレー
European-Style Curry with Japanese Black Wagyu Beef

和牛ハンバーグ デミグラスソース 
Wagyu Beef Patty with Demi-Glace Sauce

北海道産雲丹のカルボナーラ［+500円］
Uni (Sea Urchin) Carbonara ［+¥500］

近江牛のステーキ［+2000円］
Omi Beef Steak ［+¥2,000］

Choice of One Dessert

グリオットチェリーとバナナ　マスカルポーネクリームのメレンゲロール
Griotte Cherry & Banana Meringue Roll with Mascarpone Cream

ローストピスタチオの自家製アイスクリーム
Pistachio Ice Cream

国産苺とルージュロワイヤルのミニパフェ［＋1000円］
Strawberry  mini Parfait with Rouge Royal ［+1000yen］

Crème caramel
クレームキャラメル ティラミス

Tiramisu

マダガスカル産バニラの作りたてミルフィーユ
Madagascar Vanilla Mille-feuille

*コーヒーへの変更も承っております。
Coffee is available as a substitute.
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